
Perché partecipare?
- Avrai un aggiornamento in nutrizione e dietetica applicata
- Otterrai più efficacemente gli obiettivi di salute dei tuoi pazienti
- Acquisirai una preparazione approfondita su temi nutrizionali specifici, 

soprattutto in ottica del rapporto con il paziente
- Fidelizzerai i tuoi pazienti che affronteranno con più piacere e costanza la dieta 

realizzando piani nutrizionali più stimolanti 
-  Per far si che una educazione alimentare sana e gustosa possa essere per i 

tuoi pazienti non solo cura a sostegno di patologie, intolleranze e allergie 
alimentari ma anche prevenzione, trasformandosi in un vero e proprio stile di 
vita alimentare.

*Operazione in franchigia da IVA ai sensi della Legge 190 del 23 Dicembre 2014, art. 1, commi 54-89 
*Operazione effettuata ai sensi dell'art. 1, commi 54-89 della Legge 190/2014 così come modificato dalla Legge 
208/2015 e dalla Legge 145/2018. 

8 MODULI completI di ricette e bibliografie 
interamente REALIZZATI IN PDF 


PLUS: VIDEO LEZIONE PRATICA DI CUCINA 
DISMETABOLICA

FAD 

50 
crediti 

ECM
Contributo di Partecipazione: 
Quota di iscrizione € 249,00*  
Associati ENPAB € 219,00* 

CLICCA QUI

ISCRIZIONI APERTE 

DAL 22 GENNAIO 2023 

FINO AL 21 GENNAIO 2024 

https://cucinaintegrata.dottoriesapori.it

