
LLA RISTORAZIONEA RISTORAZIONE  
DI COMUNITA’:DI COMUNITA’:  

TRA BENESSERE ETRA BENESSERE E
INNOVAZIONEINNOVAZIONE

BARIBARI  
16 MAGGIO 202516 MAGGIO 2025



La ristorazione collettiva si trova al crocevia
tra innovazione e tradizione, salute e

sostenibilità. "La Ristorazione di Comunità:
Tra Benessere e Innovazione" è

un'opportunità unica per esplorare come la
professione del biologo possa rispondere alle

nuove sfide alimentari delle comunità,
garantendo qualità, sicurezza e benessere

attraverso un approccio integrato che spazia
dalla pianificazione nutrizionale alla gestione

della previdenza professionale.

Nel corso della giornata, si approfondiranno
le dinamiche della ristorazione collettiva: dal
miglioramento dell’esperienza sensoriale dei
pasti alla gestione dei menù per atleti di alto
livello, fino alla valorizzazione della diversità

culturale nei piatti serviti nelle mense.
Particolare attenzione verrà data al ruolo

chiave del biologo nutrizionista, il
professionista che guida le aziende di

ristorazione collettiva nella gestione della
sicurezza alimentare e nella creazione di

menù equilibrati, mantenendo al contempo
alta l'attenzione alla qualità e alle normative

vigenti.



Alla fine della giornata sarà presentato il
progetto “Il biologo nell’Azienda per la
Ristorazione Collettiva” che darà la

possibilità a 13 biologi di accedere a tirocini
in azienda per acquisire competenze

specifiche in questo settore, sia in campo
nutrizionale che in campo controllo e qualità.

Dei 4 Biologi previsti per la sede di Bari 2
saranno destinati al Centro Nutrizione e

Centro Distribuzione pasti, e 2 al Laboratorio
di Analisi interno.

I Previdenza Tour Enpab rappresentano
un’occasione per rafforzare il senso di

appartenenza, conoscerci meglio e
affrontare insieme agli esperti della Cassa le

tematiche previdenziali e assistenziali;
condivideremo strumenti utili per lo sviluppo
e il potenziamento della professione con un

focus su scadenze e opportunità per
tutelare il nostro futuro e garantire una

carriera stabile e sicura.

Vi aspettiamo a Bari!



8.30   Registrazione dei partecipanti

9.00   Saluti istituzionali e presentazione del
          corso

9.30   Vi presento la nostra Cas(s)a 
          Tiziana Stallone     

Provoker: Michele Ettorre, Rosa Lenoci

10.15   Nello studio del professionista:    
          pianificazione e crescita
          Serena Capurso 

10.45  Scadenze e opportunità da non farsi  
          sfuggire: mano all’agenda
          Salvatore Ercolano
 
11.15   Coffee break

11.45   Previdenza quiz
          Nicola Tafuri

12.15   Ristorazione collettiva e normativa: tra
          sicurezza, qualità e innovazione
          Augusto Giorgino 

12.40  Cibo senza confini: la ristorazione 
          collettiva tra culture e tradizioni
          Rosa Lenoci 

13.05  Discussione

13.15  Lunch



Provoker: Annamaria Nardone, Mariela Tarquinio

14.30   Il gusto a tavola: come migliorare
           l’esperienza sensoriale nella
           ristorazione collettiva
           Cristina Dore 

14.55   Mangiare bene da piccoli: 
           l’alimentazione infantile come
           investimento per la salute
           Domenico Meleleo 

15.20   Pianificazione Nutrizionale nelle
           Mense Scolastiche: Dalla Teoria alla
           Pratica
           Luca Belli



Provoker: Laura De Santis, Valentina Galiazzo

15.45   Menù da Campioni: Strategie
           Nutrizionali per i Ritiri Calcistici
           Valerio Ciccolella 

16.10    Il ruolo del biologo nell’azienda di   
           ristorazione collettiva
           Maria Grazia Guspini

16.35   Qualità Senza Compromessi: Garantire 
           Sicurezza ed Eccellenza nei Servizi di 
           Ristorazione
           Davide Colangelo

17.00   Presentazione del progetto “Il biologo 
           nell’Azienda per la Ristorazione  
           Collettiva”
           Michele Ettorre, Rosa Lenoci

17.30   Chiusura lavori e test ECM



AFFILIAZIONI
Tiziana Stallone - Presidente CDA Enpab

Serena Capurso - Vice Presidente CDA Enpab
Salvatore Ercolano - Segretario CIG Enpab

Cristina Dore - Consigliera CIG Enpab
Michele Ettorre - Consigliere CIG Enpab

Rosa Lenoci - Consigliera CIG Enpab
Nicola Tafuri - Consigliere CIG Enpab

Laura De Santis - Fiduciaria Puglia Enpab
Luca Belli - Biologo Specialista in Scienza
dell’Alimentazione - UOC Igiene, Alimenti e

Nutrizione AST Ancona
Valerio Ciccolella - Biologo nutrizionista Bari

Davide Colangelo - Biologo responsabile
laboratorio agroalimentare “ECOALIMENTA”

Potenza
Augusto Giorgino - Dirigente medico U.O. SIAN ASL

Taranto
Valentina Galiazzo - Consigliera Ordine dei Biologi

puglia e Basilicata
Maria Grazia Guspini - Biologa Nutrizionista

Dipendente Azienda Ristoratrice Ladisa - Bari 
Domenico Meleleo - Medico Pediatra -

Responsabile “area sport” Federazione Italiana
Medici Pediatri

Annamaria Nardone - Biologa nutrizionista Bari
Mariela Tarquinio - Biologa nutrizionista Bari



SEDE CONGRESSUALE 
JR HOTELS BARI GRANDE ALBERGO DELLE

NAZIONI
Lungomare Nazario Sauro 7/9 - 70121 Bari

ISCRIZIONE
 Il corso è gratuito, accreditato ECM 

L’ISCRIZIONE DÀ DIRITTO A 
Partecipazione ai lavori congressuali 

Kit congressuale 
Coffee break e lunch 

Attestato di partecipazione 
Attestato ECM 

Gli attestati riportanti i crediti ECM, dopo attenta
verifica della partecipazione e

dell'apprendimento, saranno inviati entro 90
giorni dopo la chiusura dell'evento 

MODALITÀ DI ISCRIZIONE 
per iscriversi: visita il sito www.enpab.it 

PROVIDER E SEGRETERIA ORGANIZZATIVA


